
あゆとん御膳　3,300 円
あゆ御膳　4,400 円

メンテナンス、清掃などにより臨時に休業する場合や時間を変更する
場合がありますので、来店する際はホームページや SNS、お電話でご
確認ください。

活鮎の塩焼きは強火で焼くので、 皮はパリッと身はふっくらジューシーに
焼きあがります。 ６月から１０月中旬までの提供予定。

天然鮎真子和え　1,350 円

17:00 ～ 22:00

日曜・祝日※臨時休業あり

相模川天然鮎の塩焼き

990
1,100

30
30

1,400
鮎会席 8,500 円 (3日前要予約 ) 1,350

(６月～９月は日曜・月曜 )

1,100

Q駅周辺エリア Ic.;., Area around Hon-Atsugi station 

蝸五0や根屋瓢
Q 本厚木駅南口から徒歩30秒

ー 厚木市泉町 2-9成都ビル lF 

・冨疇 046-229-094l 

― 、Z置＇
提供料理

750円～

厚木で唯一、年間通して天然アユを食べられるお店です。本厚木駅南口を

出て 30秒の便利さ。全国各地の銘酒も味わえます。

＠ア7セス 本厚木駅から各店舗まで

徒歩 3~5分程度

善 正面iiがわ：浜江［•

己 本厚木駅北口から徒歩 5分

一 ？雰琴昇ふ木 lF 
置置■046-222-0350 
‘‘’ iにこ；品鼻，あります

提供料理

空然鮎真子和え 1,35口円 ・塩焼き 1 ， ふ言〗円

鮎会席 0,5口□円 信日前墨予約 〉・稚鮎唐揚げ 1,350円他

レンブラントホテル厚木内にある日本料理店。日本料理の匠の技が光るア

ユ料理の数々、厚木の夏の味覚をたっぶりとお楽しみください。

藝 ら玉ッロホルモンおひさま 露
口 本厚木駅南口から徒歩 3分

ー 厚木市旭町1-22-91-C 

・濯.046-228-2933 一11: 00~22: 00 
駈口置 悶層が祝日の場合は火躍

提供料理

鮎の塩焼き 円

子持ち鮎の塩焼き 円
(10月～1,2月まで）
※子持ち鮎がない時は鮎の塩焼きのみになります

焼き上げたアユの塩焼きはたっぶりの卵が入っていて食べ応えがありま

す。アユの身と濃厚な卵のおいしさを味わってください。

店舗

◎ 平、日えびす ［年
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提供料理

活鮎の塩焼き一匹 □〇□円

活鮎の塩焼きは張火で焼八りで、 皮はパリッと身はふ：くらジューシーに

焼き応誓り夜す。ら月から□月中旬蕊ての提供予定。

◎ 位ぎ木たちばな 躙
日 本厚木駅南口から徒歩 3分

ー 厚木市旭町 2-3-1

・濯m□46-228-2275 

霞謡岳ugg、Z置＇ 日曜、祝日の月曜
提供料理

究ゆ御膳 勾，斗□□ 円
｀` 》` 円

――-1-
6~9月限定料理。塩焼きに、天ぶら、焼き鮎寿司、甘露煮、南蛮漬けなど、

相模の鮎を存分に堪能できる内容です。自家製デザートとコーヒー付き。

観光案内所 ► 本厚木駅観光案内所ff 046-228-l 131 

方竺竺のご案内 I 

【営業について】
三ンデナン7>、漬掃などにより臨時に付業す手湯台や時間を変更すミ

場台が密りますので、来店する際は亨ームページや彎応＼ お電括でご

確認ください。

【料理・料金について】

料理の詳細や料金については、シーズンによって変更になる場合

があります。表示されている料金は税込みです。

※各店舗・旅館にお問い合わせの上、
お立ち寄りください。

► 東丹沢七沢観光案内所ff 046-248-l 102 

Where to eat Ayu fish in Atsugi 

少あっぎ鮎 めぐり紀行◎

亭 茄霜観光協会直回百046-240-1220 あっぎ観光なび ► 國 ：：：：か
| 2021.7月刊行 I


